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MISTRZ
HIDEO KITAOKA

Ostrze: 2 warstwowa rdzewna stal Shirogami, black finish, twardosc¢: 63 HRC
Rekojesé: drewno magnoliowe, pierscien z jasnego bawolego rogu

CN-30048B

N6z Deba 18 em
Cena: 869,00 zt

: CN-3013B
. . N6z Usuba 18 cm
Cena: 749,00 zt
e — | CN-3016B
| N6z Kiritsuke Sashimi 24 cm
Cena: 979,00 zt

CN-3008B
N6z Yanagi Sashimi 24 cm
Cena: 679,00 zt

= CN-3009B
e N6z Yanagi Sashimi 27 cm
Cena: 979,00 zt

Ostrze: 11 warstwowa rdzewna stal Shirogami, black finish, twardos¢: 63 HRC
Rekojes¢: drewno rézane,

CN-2215B
Noz Kiritsuke Sashimi 21 cm

Cena: 1129,00 zt

CN-2209B
N6z Yanagi Sashimi 27 cm
Cena: 1299,00 zt




MISTRZ
HIDEO KITAOKA

Ostrze: 11 warstwowa rdzewna stal Shirogami, twardos¢: 63 HRC
Rekojesé: drewno rézane

CN-2204
Néz Deba 18 cm
Cena: 1199,00 zt

CN-2216

Noz Kiritsuke Sashimi 24 cm
Cena: 1299,00 zt

CN-2208

Noz Sashimi 24 cm
Cena: 899,00 zt

CN-2209
Noéz Sashimi 27 cm
Cena: 1299,00 zt

KW-203 - KW-202

Kamien naturalny Kamien naturalny
Amakusa Tora, Binsui special,
gradacja ok. 800-1000, gradacja ok. 800-1500,
wym: 220x70x60 mm wym: 220x70x60 mm
Cena: 129,00 zt Cena: 179,00 zt

KW-201 KW-101
: v Kamien naturalny
Kamief naturalny Binsui, Ohira No. 30,

gradacja ok. 1000-3000,
wym: 220x70x60 mm

Cena: 219,00 zt

gradacja powyzej 7000
wym: 205x80x35 mm
Cena: 1899,00 zt




MISTRZ
MASANOBU OKADA

Mistrz Masanobu Okada specjalizuje sie w nozach
typu Yanagiba, Deba itp. ale jako jedyny dwustronnie ostrzonych.

Ostrze: 2 warstwowa rdzewna stal Shirogami, twardos$¢: 63 HRC
Rekojes¢ oktagonalna: drewno rézane,
Dwustronnie ostrzone

J-2083
N6z Miroshi Deba 18 cm
Cena: 1099,00 z}

J-2041
Noz Kiritsuke Sashimi 24 cm
Cena: 1319,00 zt

P, J-2042
Noz Kiritsuke Sashimi 27 cm

B Cena: 1449,00 zt

Ostrze: 11 warstwowa stal V Gold Special, twardos¢: 60 HRC
Rekojes¢ oktagonalna: drewno rézane,
Dwustronnie ostrzone

J-1053

Néz Miroshi Deba 18 em
Cena: 1699,00 z}

J-1001
N6z Kiritsuke Sashimi 24 cm
Cena: 2379,00 z}

J-1002
N6z Kiritsuke Sashimi 27 cm
Cena: 2499,00 zt




HIGONOKAMI

Ostrze: rdzewna stal Blue Aogami, twardos¢: 61 HRC +/- 1

—y Aogami-S$5-40
i oo o | Noz skiadany, ostrze 4 cm
Cena: 99,00 z}

Aogami-M-70
Moz sktadany, ostrze 7 cm
Cena: 189,00 zt

Aogami-L-80
Noz sktadany, ostrze 8 cm
Cena: 199,00 zt

Aogami-LL-95
Néz skladany, ostrze 9,5 cm

Cena: 239,00 zi

Mono-M-68
Moz skladany, ostrze 6,8 cm
Cena: 79,00 zt

Mono-L-75
Noéz skiadany, ostrze 7,5 cm

Cena: 89,00 zt

Mono-LL-95

Noz skiadany, ostrze 9,5 cm
Cena: 99,00 zt

800-433

N6z uniwersalny 13,5 em
Cena: 919,00 zi

800-426

Néz Santoku 17 cm
Cena: 1339,00 zi

800-419

N6z Szefa 18 cm
Cena: 1339,00 zt

800-440

N6z Szefa 21 cm
Cena: 1589,00 z}




TAKESHI SAJI

Mistrz Takeshi Saji jest jednym z najbardziej znanych Japonskich knifemakeréw. W swojej pracy stosuje tra-
dycyjne techniki i kombinacje. Noze spod reki mistrza Takeshi Saji sa unikatowe i niepowtarzalne,
wykonane recznie gtéwnie ze stali VG-10 lub R2.

Ybb
Ostrze: VG 10, Rekojes¢: Zotta bycza kosé, Twardosé: 61 HCR +/- 1

HA-461

Noz do obierania 9cm

cena: 1 199,00 zt

HA-462

Noéz uniwersalny 13cm
cena: 1 259,00 zi

HA-466
Noz Bunka 17cm
cena: 1 769,00 zt

HA-467

Nz Szefa 18cm
cena: 1 699,00 zt

HA-469

Néz Szefa 24cm
cena: 1 999,00 zt

Blue Steel

Ostrze: 11 warstwowa stal, rdzewny rdzen Blue Aogami, Rekojes¢: czarno-szara micarta
Twardosc¢: 61 HRC +/- 1

HD-131 HD-132
Blue Steel N6z do Blue Steel N6z uniwersalny
obierania 9cm recznie kuty 13cm

cena: 1 599,00 zt cena: 1 699,00 zi




TAKESHI SAJI

Iw

Ostrze: VG 10, Rekojesé: Drewno Zelazne, Twardosé: 61 HCR +/- 1

HA-411

N6z do obierania 9 cm
cena: 1 299,00 zt

HA-412

Noz uniwersalny 13 cm

cena: 1 359,00 zt

HA-416
Néz Bunka 17 cm
cena: 1 899,00 =zt

HA-417
MNéz Szefa 18 em
cena: 1 799,00 zt

HA-419
N6z Szefa 24 cm
cena: 2 199,00 zt

Blue Steel

Ostrze: 11 warstwowa stal, rdzewny rdzen Blue Aogami, Rekojes¢: czarno-szara micarta
Twardos$¢: 61 HRC +/- 1

HD-133 HD-134

Blue Steel Noz Blue Steel
uniwersalny 15 cm N6z Santoku 18cm
cena: 1 899,00 z¢ cena: 2 099,00 zi




TAKESHI SAJ

Wbb

Ostrze: Szybkotnaca stal proszkowa R2 , Rekojes¢: Biata bycza kos¢, Twardosé: 63 HRC +/- 1

Blue Steel

HB-451

N6z do obierania 9cm
cena: 1 799,00 zt

HA-452

N6z uniwersalny 13cm

cena: 1 899,00 zt

HB-456
N6z Bunka 17cm
cena: 2 299,00 =zt

HB-457
Néz Szefa 18cm
cena: 2 399,00 zt

HB-459
Néz Szefa 24cm
cena: 3 199,00 zi

Ostrze: 11 warstwowa stal, rdzewny rdzen Blue Aogami, Rekojes¢: czarno-szara micarta
Twardos¢: 61 HRC +/- 1

HD-136

Blue Steel
Néz Bunka 17cm

cena: 2 099,00 zk

HD-137

Blue Steel
Noz szefa 18 cm

cena: 2 099,00 zt




TAKESHI SAJI

Super Aogami

Ostrze: Rdzewna stal 3 warstwowa super Aogami, Twardos$¢: 65 HCR +/- 1

HG-3303

Super Acgami
Noz uniwersalny 15cm

cena: 1 389,00 zi

HG-3308

Super Aogami
Néz Szefa 21cm

cena: 1 899,00 zi

Jeleni Rog

Ostrze: Stal 21 warstwowa, szybkotnaca stal proszkowa SRS-13, Twardos¢: 64 HCR +/- 1
Rekojes¢: Rog jelenia

HC-2104

Noz Santoku 18 cm
SRS-13 damast

cena: 1 819,00 zt

HC-2108

Noz Szefa 21em
SRS-13 damast

cena: 2 289,00 zt

Blue Steel

Ostrze: 11 warstwowa stal, rdzewny rdzen Blue Aogami, Rekojes¢: czarno-szara micarta
Twardos¢: 61 HRC +/- 1

HD-138 HD-139

Blue Steel Blue Steel

N6z szefa 21 cm Néz szefa 24 cm
cena: 2 299,00 zt cena: 2 399,00 zt
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JAPAN

Hand Made: Seria recznie kutych nozy kuchennych

Ostrze: stal VG-10, 63 warstwy, Rekojes¢: biata micarta

Hand Made: Seria recznie kutych nozy kuchennych

Ostrze: stal VG-10, 63 warstwy, Rekojes¢: micarta, mosiagdz

W3/PA120-V63R
Noz uniwersalny 12 cm
Cena: 1 999,00 zi

W3/PA150-V63R
Noz uniwersalny 15 cm
Cena: 2 089,00 zt

W3/SA170-V63R

NGz Santoku 17em
Cena: 2 299,00 zt

W3/CH210-V63R

N6z szefa kuchni 21em
Cena: 2 399,00 zi

W2/PA120-V63R

N6z uniwersalny 12em

Cena: 1 999,00 zi

W2/PA150-V63R

Noz uniwersalny 15 cm

Cena: 2 089,00 zt

W2/SA170-V63R

N6z Santoku 17cm

Cena: 2 299,00 zi

W2/CH210-V63R

Noz szefa kuchni 21em
Cena: 2 399,00 =zt
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TOJIRO

JAPAN

Origami Black

Ostrze: Wysokoweglowa stal nierdzewna molibdenowo - wanadowa

F-1770

N6z uniwersalny 13 cm
EAN: 4960375187705
Cena: 349,00 zi

F-1770M

Polerowany N6z
uniwersalny 13 ¢cm
EAN: 4960375187736

Cena: 479,00 zi

F-1771

Néz Santoku 16,5 cm
EAN: 4960375187712
Cena: 479,00 zi

F-1771M
Polerowany N6z
Santoku 16,5

EAN: 4960375187743
Cena: 589,00 zt

F-1772

Noz Szefa 18 cm
EAN: 4960375187729
Cena: 479,00 zt

F-1772M

N6z Szefa 18 cm
_ Polletowany
: EAN: 4960375187750
Cena: 589,00 zt
DP37
Ostrze: stal 37 warstwowa rdzen VG-10
F-656

Néz szefa 24 em
EAM: 4960375136567
Cena: 859,00 zi

10
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TOJIRO

JAPAN

Shirogami PRO

Ostrze: stal 3 warstwowa rdzewna stal Shirogami
Rekojes¢: Uchwyt z drewna magnolii zakoAczony pierscieniem z tworzywa

F-903
N6z Deba 18 cm

EAN: 4960375039035
Cena: 549,00 zt

F-908

N6z Sashimi 24 cm
EAN: 4960375039080
Cena: 399,00 zi

F-909

Noz Sashimi 27 em
EAN: 4960375039097
Cena: 499,00 zf

F-913

Tako Sashimi 27 cm
EAN: 4960375039134
Cena: 499,00 zt

F-916

N6z Eell Tokya Style
21cm

EAN: 4960375039165
Cena: 899,00 zt

F-919

Noz Usuba 18 cm
EAN: 4960375039196
Cena: 459,00 zi

DP3

F-803

N6z do trybowania
drobiu 15¢cm

EAN: 4960375038038
Cena: 449,00 zi

F-810

N6z szefa 27 cm
EAN: 4960375038106
Cena: 739,00 zt

11



Shirogami

Ostrze: stal rdzewna, rdzen - Shirogami #2

Aogami

<
TOJIRO

JAPAN

DP3: Zestawy o

FG-87

DP3 Eco Santoku 17 cm + Nakiri 16,5 cm
EAN: 4960375050870

Cena: 479,00 zl

DP-GIFTSET-C

DP3 Zestaw Uniwersalny 12 cm
+ Santoku 17 ¢m

EAN: 4960375134334

Cena: 649,00 zi

F-433
Kamien do ostrzenia, 1000/3000
EAN: 4960375014339

Cena: 249,00 zi

F-702A

N6z Nakiri
polerowany 16,5 cm
EAN: 4960375027025
Cena: 219,00 zi

F-701A

Néz Santoku
polerowany 16,5 cm

EAN: 4960375027018
Cena: 219,00 zt

F-977

N6z Deba 18 cm
EAN: 4960375039776
Cena: 1 299,00 zi

FG-8300

DP3 Eco Uniwersalny 13 cm
+ Nakiri 16,5 cm

+ Santoku 17 cm

EAN: 4960375058302
Cena: 649,00 z}

F-411

Zapasowe rolki do ostrzatki
Tojiro PRO

Cena: 59,00 zi

12
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Recznie kute noze mysliwskie

Ostrze: rdzewna Stal Shirogami 21 warstw, Rekojes¢: micarta, Twardosc: 60 HRC +/-1

HMHSD-001 — .
Futatsugame 5 cm “! _ —
Cena: 879,00 zt B =
HMHSD-008
Kowari 9 cm
Cena: 879,00 zi
HMHSD-002 -

Awashima 6 cm
Cena: 739,00 z}

HMHSD-009
Myoko 9 em
Cena: 949,00 zi
HMHSD-003
Kakuda 7 cm

Cena: 879,00 zi

HMHSD-010
Kugami 11 cm
Cena: 879,00 zi

HMHSD-004

Hiyori 7 cm

Cena: 739,00 zi

HMHSD-011
Sasagawa 11,5 cm

Cena: 879,00 zi

HMHSD-005
Hiyori 8 em *’ -

= .”/
Cena: 879,00 zi

HMHSD-012
Sado 14 cm
Cena: 959,00 zt

HMHSD-006
Kashiwazaki 8,5 cm } ]

Cena: 879,00 zk

Kazdy néz z tej serii
zawiera skérzang
pochwe i drewniane
opakowanie

HMHSD-007 _ P
Oze 9cm i .

Cena: 879,00 zi

13
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JAPAN

Shippu Kasztan

Ostrze: stal damascenska: 37/63 warstw stali nierdzewnej, Rekojes¢: drewno kasztanowe

FD-591K
TR E H___ Néz do obierania 9cm
- ___--—-""'"#___F_ EAN: 4960375375911
o Cena: 339,00 zi

HEﬁ;:-‘s,-z#.: ﬁ-'?,, FD"592K
S NGz uniwersalny 13cm
| —— EAN: 4960375375928

m=———— ' Cena: 379,00 zit

————— —— FD-593K
#E R saama x Noz Szefa 18cm

S EAN: 4960375375935
——— Cena: 649,00 zi

FD-594K

N6z Szefa 21cm

EAN: 4960375375942
Cena: 699,00 z!

FD-597K

Néz Santoku 16,5cm
EAN: 4960375375973

Cena: 629,00 z!

FD-598K

N6z Nakiri 16,5cm
EAN: 4960375375980
Cena: 629,00 zi

FD-599K

Noz do porcjowania 21cm
EAN: 4960375375997
Cena: 629,00 zi

Saya - tradycyjne, drewniane pochwy na noze

M-310 M-311 M-313
Saya na noz uniwersalny 12-15cm Saya na ndz Santoku 18cm Saya na noz Szefa 18-21cm

EAN: 4960375193102 EAN: 4960375193119 EAN: 4960375193133
Cena: 139,00 z Cena: 189,00 zi : Cena: 189,00 zi

14
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Zen Black

Ostrze: stal 3 warstwowa z dodatkowa powtoka tlenlowa, rdzen VG-10,
Rekojes¢: drewno kasztanowe, Twardos¢: 60 HRC +/-1

FD-1561

Nz do obierania 9cm
EAN: 4960375185619

Cena; 259,00 zit

FD-1562

N6z uniwersalny 13ecm
EAN: 4960375185626
Cena: 319,00 zi

FD-1567

N6z Santoku 16,5¢cm
EAN: 4960375185671
Cena: 489,00 zi

FD-1568

Naz Nakiri 16,5cm
EAN: 4960375185688
Cena: 489,00 zit

FD-1563

N6z szefa kuchni 18cm
EAN: 4960375185633
Cena: 499,00 zi

FD-1564

N6z szefa kuchni 21¢cm
EAN: 4960375185640

Cena: 529,00 zt

FD-1565

Néz szefa kuchni 24cm
EAN: 4960375185657
Cena: 679,00 zit

FD-1569

N6z do porcjowania
27cm

EAN: 4960375185695
Cena: 489,00 z}

15



HAACP Color

Ostrze: stal molibdenowo-wanadowa
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JAPAN

F-250BK

NGz uniwersalny 12 cm
EAN: 4960375012502
Cena: 179,00 =zt

F-251BK

Noz uniwersalny 15 cm
EAN: 4960375012519
Cena: 199,00 zi

F-252BK

N6z do wykrawania 15 cm
EAN: 4960375012526
Cena: 229,00 zi

F-254BK

N6z do porcjowania 27cm
EAN: 4960375012540
Cena: 439,00 =z}

F-255BK

Néz Szefa 18 cm
EAN: 4960375012557
Cena: 239,00 zi

F-256BK

Noz Szefa 21 cm
EAN: 4960375012564
Cena: 249,00 =z}

F-257BK

N6z Szefa 24 cm
EAN: 4960375012571
Cena: 329,00 zi

F-258BK

N6z Szefa 27 cm
EAN: 4960375012588
Cena: 439,00 =zt

F-262BK

Noz Santoku 17 em
EAN: 4960375012625
Cena: 229,00 =zt
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SATAKE

CUTLERY MFG. CO.LTD

Aogami PRO

Ostrze: stal Blue Aogami, Rekojes¢: drewno wenge

802-970

N&z Deba 18 em
EAN: 4956617802970

Cena: 989,00 zi

802-987

Néz Deba 21 em
EAN: 4956617802987

Cena: 1 699,00 z

802-895

N6z Sashimi Yanagiba 21 cm
EAN: 4956617802895

Cena: 699,00 z}

802-901

Moz Sashimi Yanagiba 24 cm
EAN: 4956617802901

Cena: 769,00 zi

802-918

N6z Sashimi Yanagiba 27 em
EAN: 4956617802918

Cena: 969,00 zi

802-925

NGz Sashimi Yanagiba 30 cm
EAN: 4956617802925

Cena: 1 159,00 zt

Daichi Hiroki

HG8341W

Zestaw 2 nozy:

- szefa kuchni

- uniwersalny

EAN: 4956617600286
Cena: 429,00 zt

805-520

Néz uniwersalny 12 cm
EAN: 4956617805520
Cena: 359,00 zt

17



SATAKE

CUTLERY MFG. CO.LTD

Macaron White

Ostrze: stal molibdenowa, Rekojes¢: polipropylen

802-239

N&z uniwersalny 12 cm
EAN: 4956617802239
Cena: 99,00 zt

802-253

Amerykariski
noz uniwersalny 14,5 cm

EAN: 4956617802253
Cena: 119,00 zt

802-215

Noz Santoku 17 cm
EAN: 4956617802215

Cena: 119,00 zt

802-222

Néz Nakiri 17 cm
EAN: 4956617802222
Cena: 119,00 z}

802-246

N6z do pieczywa 20 em
EAN: 4956617802246
Cena: 119,00 z}

Kamienie do ostrzenia

GLO50 WH-T1000 WH-T3000

Kamien diamentowy Kamieri do ostrzenia 1000 Kamien do ostrzenia 3000
z prowadnicg 22,5 cm EAN: 4503051810207 EAN: 4903051810306
EAN: 4956617244640 Cena: 189,00 zt Cena: 239,00 zt

Cena: 289,00 z}




SATAKE

CUTLERY MFG. CO.LTD

Oliver

Ostrze: stal molibdenowa, Rekojes¢: drewno oliwne

806-015

Néz uniwersalny 13,5 cm
EAN: 4956617806015

Cena: 179,00 zi

806-039

Noz Santaku 17 cm
EAN: 4956617806039
Cena: 229,00 zi

806-046

N6z Szefa kuchni 20 em
EAN: 4956617806046
Cena: 249,00 z}

806-053

N6z do pieczywa 20 cm
EAN: 4956617806053

Cena: 229,00 zi

Musaki

GLO30 GLO17
Diamentowo - ceramiczna Musak diamentowy
ostrzalka pretowa 22,5 cm EAN: 4956617240437
EAN: 4956617243117 = Cena: 259,00 zt

Cena: 189,00 zt

Tomoko Kotori

HG8351W
Zestaw 2 nozy
803-786 uniwerslny + Santoku
Néz uniwersalny 15cm EAN: 4956617600293
3 Cena: 349,00 zt

Cena: 99,00 zi
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SATAKE

CUTLERY MFG. CO.LTD

MV Natural MV Pakka

Ostrze: stal molibdenowo-wanadowa, Rekojesc: drewno naturalne Ostrze: stal molibdenowo-wanadowa, Rekojesc: drewno naturalne paka

| :.-‘-’-.I;ﬂl a“'fw — i EI-"‘-‘IM-T‘W

801-553 801-850
N6z uniwersalny 12 cm N6z uniwersalny 12 cm
EAN: 4956617801553 EAN: 4956617801850

Cena: 99,00 zt Cena: 129,00 zt
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801-522

N&z Nakiri 16 cm
EAN: 4956617801522
Cena: 129,00 zt

801-829

NGz Nakiri 16 cm
EAN: 4956617801829
Cena: 159,00 zt

801-515

Néz Santoku 17 cm
EAM: 4956617801515
Cena: 139,00 z¢

801-812

N6z Santoku 17 cm
EAN: 4956617801812
Cena: 169,00 zit

HR {3 A F S Somieh
2 S el

B e
s oL s e ] ool Sir
, R QL‘T- Swored Kinsivle
\ U T sl A

[ oA el Suith
_- BT Tl

801-539 801-836

Néz Deba 15,5 cm M6z Deba 15,5 cm
EAMN: 4956617801539 EAN: 4956617801836
Cena: 149,00 zt Cena: 179,00 zit

801-546 801-843

N6z Sashimi Yanagiba 21 cm NGz Sashimi Yanagiba 20,5 cm
EAN: 4956617801546 EAN: 4956617801843

Cena: 139,00 zt Cena: 169,00 zi
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SATAKE

CUTLERY MFG. CO.LTD

Saku PP

Ostrze: stal molibdenowa, Rekojes¢: polipropylen

g ﬂ{:r_#._'f S Fainh 802'338
Talavi (UL kT | SRR N6z uniwersalny 12 cm
EAN: 4956617802338
Cena: 79,00 zt

/t_"" :I_$-..__T Sword Swith 802-345
SATAHE CUTLERY | SEXTIAPAN Né2 Deba 16 ¢
EAN: 4956617802345
Cena: 119,00 zi

P I'_‘?-}-:.._"F Sword Smith 802-321
GATART CHTLERY | SEH1 [APAN Noz Makiri 17 cm

EAN: 4956617802321
Cena: 119,00 zi

802-314
s = S Sword Smith N6z Santoku 17 cm
SATARE CUTLERY ' SERTJAPAN EAN: 4956617802314

Cena: 119,00 zi

802-369
E-g%_':_':I[Iﬁr—_i!r:&-l;:fﬁ.z:gis;-.m: N6z Szefa kuchni Air Holes 18 cm
EAN: 4956617802369
— Cena: 129,00 zit

s ez A S Swith 803-199
R AT FRTIAIRE i pieczywa .
I EAN: 4956617802199
Cena: 119,00 zi

802-352

. N6z Sashimi Yanagiba 21 cm
sk oGS Sword Smith EAN: 4956617802352

o i Cena: 119,00 zi
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SATAKE

CUTLERY MFG. CO.LTD
Sashimi/Deba Leworeczne
Ostrze: stal 1 warstwowa rdzen 420J2
804-226
bt Smith 62 Deb
oS . EIA:J: 4%5?33;3”(;4 226

Cena: 139,00 zit

804-519

_ Néz Deba 15,5 cm
; o | AT Sward S EAN: 4956617804519
BALAKE CUTIERY SR JAPAN cena: 169,00 zl

804-202

= Noz Deba 18 cm
A = A Sword Smith EAN: 4956617804202
SN VTR SR A Cena: 219,00 zi

804-165

B 3 N6z Sashimi Yanagiba 21 cm
s S - EAN: 4956617804165

e — — Cena: 149,00 zi}

804-158

e N6z Sashimi Yanagiba 24 cm
o R A EAN: 4956617804158
Cena: 169,00 zi

804-141

— = g L o i Néz Sashimi Yanagiba 27 cm
ol el - EAN: 4956617804141
Cena: 219,00 zt
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SATAKE

CUTLERY MFG. CO.LTD

Sakura

Ostrze: 2 warstwowa rdzewna stal Shirogami #2 black finish,
Rekojes¢: drewno magnoliowe, pier

IR St S

[T T e

g_" —Tﬁ._l'f *...gm
RIENL MESTIEEL
r\{]ﬂ\lkl CATTLIERY SR IAT AN

oAl gy
MOLYRDENUY ST e
ATAKE CUTIERY “‘.K| 1AIAN

= 'F}-._
e

T

MOLITDE VD STEEL Eﬁ
SATAKE CUTLERY SERI JAPAN

800-877

Né2 do obierania 10 cm
EAN: 4956617800877
Cena: 199,00 zi

800-846

Noz uniwersalny 13,5 cm
EAN: 4956617800846
Cena: 199,00 zi

800-839

N6z Mini Santoku 15
EAN: 4956617800839
Cena: 249,00 zi

800-822

N6z Santoku 17 cm
EAM: 4956617800822

Cena: 259,00 zi

800-815

Néz Szefa kuchni 18 em
EAN: 4956617800815
Cena: 259,00 zit

800-853

N6z do pieczywa 20 cm
EAN: 4956617800853
Cena: 249,00 zi

800-860

Noz Szefa kuchni 21 cm
EAN: 4956617800860

Cena: 289,00 zi
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SATAKE

CUTLERY MFG. CO.LTD
Sakura Nashiji Natural
Ostrze: stal molibdenowa, Ostrze: 420J2,
Rekojes¢: tworzywo abs Rekojes¢: drewno naturalne

HG8081W HG8141W
Zest 3 nozy: Zest 2 nozy:

- szefa i - santoku

- santoku - sashimi

- uniwersalny

EAN: 4956617600309
|| Cena: 369,00 zt

. EAN: 4956617600194
Cena: 769,00 zt |: ;

Ostrze: stal molibdenowa pokryta czarng powtokg tytanowa, Rekojes¢: tworzywo abs

803-854

Noz uniwersalny 13 cm
EAN: 4956617803854

Cena: 149,00 zt

803-847

Noz Mini Santoku 15 cm
EAN: 4956617803847

Cena: 159,00 zi

803-830

N6z Santoku 17 cm
EAN: 4956617803830

Cena: 189,00 zt

800-823

Noz Szefa kuchni Air Holes 18 cm
EAN: 4956617803823

Cena: 199,00 zi

803-816

N6z do pieczywa 20 cm
EAN: 4956617803816

Cena: 179,00 zi
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SATAKE

CUTLERY MFG. CO.LTD

Sword Smith

Ostrze: stal molibdenowa, Rekojes¢: polipropylen

803-274
T N6z uniwersalny 12cm
s bt EAN: 4956617803274
Cena: 159,00 zt

L\ B

803-236
A=A
Mo s N6z Mini Santoku 15¢m
EAN: 4956617803236
Cena: 179,00 zt
| = RA Svord Smith 803-243
SATARE CUTLERY SEED IAPAN N6z Deba 16 cm
EAN: 4956617803243
Cena: 179,00 zi
M;L*‘%E_Tf Sword Smith 803-229
SATANE CUTLERY | SEKTJAPAN Néz Santoku 17 cm
EAN: 4956617803229
Cena: 189,00 zi
803-212
i ol ze G531 Sword Smith N6z Szefa kuchni 18 cm
g—sﬂ:y\'jmmamm‘rkmmm EAN: 4956617803212
Cena: 199,00 zi
803-250
B L o gwﬁg‘;‘gm;,ﬁ N6z Sashimi Yanagiba 21 cm
SATAKE CUTLERY ' SEEL)

EAN: 4956617803250
Cena: 199,00 zit
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GLOBAL NI

W serii NI zastosowano zmieniony ksztatt i zwiekszony rozmiar rekojesci, zapewnia to lepszy uchwyt i wieksza
precyzje krojenia. Polagczenie tych elementéw pozwala uzyskaé naprawde wyjatkowy asortyment nozy.

GNFS-01

Néz do obierania 9 cm
EAN: 4943691333001

Cena: 199,00 zt

GLOBAL NI

[ T -

GNFS-02
LI ]
i *ﬁ Igl - I.l.-‘.‘n & & @ ..E;.‘_.. - . Néiuniwersalny 11 cm
- — it EAN: 4943691333018
T —— Cena: 249,00 zt
- GNS-04
Srosacnay 575700 "0 0 0l o'

Noéz szefa 11 cm
EAN: 4943691240057

Cena: 369,00 zi

GNS-05
FLEXiELE ERTVRINE TECEESEReRTOROeeRRs,  Elastyczny néz

zabkowany 12,5 cm
EAN: 4943691240064
Cena: 369,00 zt

GNS-02

Noz uniwersalny 14 cm
EAN: 4943691240033

Cena: 369,00 zt

GNM-01

N6z do warzyw 14 cm
. ztobiony
. EAN: 4943691230027

Cena: 399,00 zt

Ll o

GNS-06

Elastyczny noz
uniwersalny 14,5 cm
EAN: 4943691240071
Cena: 379,00 zi

GNM-08

GLOBAL N1 a

e LT

Noz do warzyw 16 cm
EAN: 4943691230096

— Cena: 379,00 2t

GNM-12

Elastyczny néz

o s do filetowania 18 cm
—— - EAN: 4943691230140
B — Cena: 399,00 zt

— m GLOBAL NI ER
1 S

e — a1 (MR WADE I Lt
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GLOBAL NI

W serii NI zastosowano zmieniony ksztatt i zwiekszony rozmiar rekojesci, zapewnia to lepszy uchwyt i wieksza
precyzje krojenia. Polagczenie tych elementéw pozwala uzyskaé naprawde wyjatkowy asortyment nozy.

GLoaAL N1

o entiyen

el N0, 19:0,:909,0,9,0:009,®,

cLoBAL NI 53
bt L

- PR i v O O O A A, O O A O O
GLOBAL NI S5 I e T e o e e a o ;2' d
G (R MADE 8 AP Nl &

e ——

GLOBAL NI =3
s e s et D

GLOBAL
Goparn B

GNM-09R

N6z do pieczywa 21 cm
EAN: 4943691230126

Cena: 389,00 zi

cLoBAL NI

e

GN-008

Orientalny noz szefa 16 cm
EAN: 4943691220097

Cena: 439,00 zi

GN-007

N6z Santoku 18 cm
EAN: 4943691220080

Cena: 459,00 zi

GN-009

Orientalny néz szefa 20 cm
EAN: 4943691230126
Cena: 459,00 zt

GN-002

Orientalny n6z szefa 20 cm
#tobiony

EAN: 4943691220035
Cena: 519,00 zt

GN-005

N6z do porcjowania 23 cm
EAN: 4943691220066

Cena: 459,00 zi

GN-010

Orientalny noz szefa 26 cm
EAN: 4943691220110

Cena: 479,00 zt
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GLOBAL

3
CROMCA 18 Stonins Soal 2
G-77 (EEEE) Mpan

G-291/SB

Zestaw starter, noz szefa 20 cm (G-2) + ostrzatka (G-91/SB)
EAN: 4943691900005

Cena: 599,00 zt

GF-24

Widelec do miesa
EAN: 4943691824486
Cena: 399,00 zit

GS-61

Néz do butek/kanapek 16 ¢cm
EAN: 4943691761002

Cena: 339,00 zi

s

G-79

N6z szefa 16 cm zlobiony
EAN: 4943691879004
Cena: 419,00 zi

G-77

N6z szefa 20 cm zlobiony
EAN: 4943691877000
Cena: 449,00 zi

G-668/10

Torba ,szefa kuchni”
na 10 nozy

EAN: 4943691668042
Cena: 299,00 z}

G-91/R

Zestaw zapasowych kamieni
do ostrzatki G-91

Cena: 99,00 zi
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BUNMEI L% T

JAPANESE PROFESSIONAL KITCHEN KNIVES

1807/135

N6z makiri 13 cm
Jednostronnie ostrzony
EAN: 4943691807137
Cena: 249,00 zi

1802/180

Noz Usuba 18 cm

Jednostronnie ostrzony BUNME X487
EAN: 4943691802187 S o i St

Cena: 349,00 zt

1806/180
Néz Usuba 18 cm ot e = |
Dwustronnie ostrzony -'-M—-, = : 9HNNJE!§§&1|

EAN: 4943691806185
Cena: 269,00 zt

0} KYOCERG

wsprEnd

FK-3PC-BK KB-RD BK 2KN KB-RD BK

Zestaw 3 nozy ceramicznych: Zestaw 2 nozy ceramicznych w bloku: Blok na 8 nozy kuchennych
-n6z do obierania 7,5 cm -noz uniwersalny 11 cm

-n6i uniwersalny 11 cm -n6z Santoku 14 cm EAN: 4960664847167

-n6z Santoku 14 cm . 1

EAN: 4960664791699 EAN: 4960664847174 Cenze ¥2R00 31

Cena: 429,00 zt Cena: 429,00 zi
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o] KYOCERA

CM-30-SS
Miynek do przypraw,
stal szczotkowana

EAN: 4960664776368
Cena: 129,00 zi

CME-50WH

Elektryczny miynek do przypraw,

biaty
EAN: 4960664732012
Cena: 259,00 zt

CME-50BK

Elektryczny miynek do przypraw,

czarny

EAN: 496066476351
Cena: 259,00 zi

EG-70CF

Elektryczny miynek do kawy
EAN: 4960664807987

Cena: 379,00 z¢

MB-12F-BK

Ceramiczny kubek termiczny
350 ml czarny

EAN: 4960664815692
Cena: 189,00 zi

MB-12F-SS
Ceramiczny kubek termiczny
350 ml stal szczotkowana

EAN: 4960664815708
Cena: 189,00 zk

MB-17F-BK
Ceramiczny kubek termiczny
500 ml czarny

EAN: 4960664815715
Cena: 199,00 zt

MB-17F-SS
Ceramiczny kubek termiczny
500 ml stal szczotkowana

EAN: 4960664815722
Cena: 199,00 zi
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o] KYOCERA

—_—— - e——
i
8 KYDCERD

MB-125BK MB-125PK MB-12SWH MB-125SS
Ceramiczny kubek Ceramiczny kubek Ceramiczny kubek Ceramiczny kubek
termiczny 350 ml termiczny 350 ml termiczny 350 ml termiczny 350 ml
czarny rozowy biaty stal szczotkowana
EAN: 4960664844470 EAN: 4960664844494 EAN: 4960664844487 EAN: 4960664844463
Cena: 169,00 zt Cena: 169,00 zt Cena: 169,00 zi Cena: 169,00 zi

MB-175SS MB-17SBK MB-175PK MB-17SWH
Ceramiczny kubek termiczny Ceramiczny kubek termiczny  Ceramiczny kubek termiczny Ceramiczny kubek termiczny
500 ml stal szczotkowana 500 ml czarny 500 ml rozowy 500 ml biaty

Cena: 189,00 zi Cena: 189,00 zt Cena: 189,00 zt Cena: 189,00 zt
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